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Céleris rémoulade

Salade fromagére

Concombre vinaigrette

Sauté de porc au curry

- Rizcréole

Rétis de dinde

Haricots beurre

Pates Bio g

Poisson pané

Mimolette

Creme anglaise

Petit moulé

Salade de fruit

/

Gateau a la vanille
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Spécifiques Scolarest

Légende
Copierfcoller le visuel
accompagnée de la légende dans
I'encadré en bas
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. Fruit ou
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Issu de viande
Label Rouge

Péche
responsable

Recette du
chef

Agriculture
raisonnée

Origine
France

Produit de saison

Trame menu
Copier/coller le visuel &
l'intérieur du menu &
droite de la recette

LISTE DES PICTOGRAMMES

Marqueurs culinaires

Légende
Copier/coller le visuel
accompagnée de la |[égende dans
I'encadré en bas

Dessert de
ma mamie
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(P kg
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Dessert du
potager

Potage du
chef

chef
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Tutti Frutti

Trame menu
Copiericoller le visuel &
I'intérieur du menu &
droite de |a recette

Labels officiels

Légende
Copiericoller le visuel
accompagnée de la légende dans
I'encadré en bas

Appellation
d'Origine
Protégée (AOP)

~we.. Appellation
£ - d'Origine
~ Contrélée (AOC)

Indication
Géographique
Protégée (IGP)

Bleu Blanc Coeur

Label
Rouge

Le Porc Francais

% Volaille Frangaise

f*:'i\f: Viande Bovine
- _n_-g,_./- Francaise (VBF)

e

Trame menu
Copiericoller le visuel a
l'intérieur du menu a
droite de la recette




